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Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Crillfest
©
Die nachste Party kommt bestimmt — alte s
Mit uns wird Ihre Feier zum Fest! Warme
Buffets
Ob Geburtstag, Hochzeit, Konfirmation oder Firmenjubilaum: Uberall im Suden
Niedersachsens bieten wir lhnen den professionellen Rahmen fir jede Veranstaltung e
am Ort lhrer Wahl! 53
Unser kreativer und kompetenter Party-Service mit exklusiven Speisen und erlesenen
Getranken, nach Wunsch auch in perfekter Prasentation, macht Feste aller Art zu einem
unbeschwerten Vergnugen fur Gaste und Gastgeber! K
omplette
: R N W.
Unsere Leistungen fir Sie umfassen — ganz nach lhren Winschen Mi;r;;
— die Lieferung des Buffets, auf Wunsch mit Geschirr
©
— das komplette Catering mit Speisen, Getrdnken und Servicepersonal
inclusive Geschirr, Glasern, Tischecken und Servietten
— und schlieBBlich unsere Polsterstiihle gehobener Klasse mit runden Tischen Canapes
. . d
— beheizbare Partyzelte, Traversenstand, Biuhnen, Tresen und Espresso-Bar E?ﬂgeﬁom
Ab 1.1.2010 EU zertifiziertes Unternehmen
©
DE-NI 10727 - EG
Gern beraten wir Sie mit unserer langjahrigen Erfahrung personlich und individuell, ganz
in unserem Verstandnis einer gastronomischen Dienstleistung — Komplette
und: mit Liebe zum Genuf3! Bewirtung
Besuchen Sie uns doch im Internet unter www.Party-Service-Jouvenal.de.
Oder sprechen Sie uns an - per Telefon, Telefax oder e-mail: Jouvenal@t-online.de &

Wir freuen uns auf Ihre nachste Party!
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Sehr geehrter Kunde,

mit dem folgenden Programm mdchten wir lThnen unseren Party-Service

vorstellen.

Jahreszeitliche Angebote und Kombi-Angebote
Warme Fleischgerichte mit Beilagen
Nudelgerichte und Beilagen

Vegetarische Gerichte, Suppen und Eintdpfe
Dessert

Komplette Menls

Kalt-Warme Buffets

Buffets Bayrisch, Italienisch, Spanisch, Asiatisch
und Amerikanisch

Spanferkel und Grillfeste
Kalte Buffets
Buffet - Erweiterungen und Schaustlcke

Canapes, Fingerfood, belegte Brotchen

Geschaftsbedingungen

Zusatzstoff-Kennzeichnungs-Verordnung vom 1.8.1998

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Seite

Sollten Sie noch andere Wiinsche haben, sind wir selbstverstandlich

bemiiht auch diese zu erflllen.

Zu einer persdnlichen Meniu-Besprechung kdnnen Sie uns nach

vorheriger Absprache gern besuchen.
Mit freundlichen Griif3en

Party-Service Jouvenal

3-4
5-9
10-11
12

13

14 -15
16 -18
19-26
27-30
31-36
37
38-41
42

Stand: Januar 2012

Ausgabe Nr. 126
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Zusatzangebote Frahjahr/ Sommer 2012

pro Person

Putengeschnetzeltes in Sahnesauce
mit frischen Paprika und Zwiebeln
dazu Spatzle und Bunter Salat mit Krauter-Dressing

»Hawaitaschen” geflllt mit Kochschinken, Kéase und Ananas
dazu Kartoffelspalten mit Soure Creme-Dip und Salat

Kleines Griechisches Buffet (ab 20 Pers.)

1 Cordon-Bleu ,Korfu*

gefullt mit Feta und Weil3kohl

1 Hahnchenspiel3 ,Gyros* mit Weil3kohl und Zwiebeln
dazu Tomatensauce, Tsatzki, Weil3kohlsalat, Bauernsalat
und Kartoffelspalten

Griechischer Abend
ab 40 Personen
ab 60 Personen
Fleisch frisch vom Gyros-Spiel3 (Schwein)

Frisch aus der Pfanne

Rinderleber mit Zwiebeln gebraten

Suwlaki-SpielRe von Schweinefleisch oder Hahnchenfleisch
Lammbkoteletts

Beilagen

Tomaten-Gemdusereis

Pommes-Frites

Fladenbrot und Baguette

Zwiebeln gebraten und Zwiebel-Ringe roh
Weisskohlsalat

Bauernsalat

Tsatziki

Chtipidi ( Griech. Schafskase-Gemiisesauce)

Euro

8,50

9,50

10,50

18,00
16,00

Die Speisen aus Pfanne und vom Spiel3 werden von unserem Personal fiir Sie zubereitet.

Das Fleisch wird vor Ort in einer Riesenpfanne gebraten.
Die warmen Beilagen werden in elektrisch beheizten Cafing-Dishes aufgebaut.

Diese Angebote sind gultig vom 1.2.2012 — 30.10.2012

Samtliche Gerichte ab 10 Personen, bei Bestellungen unter 20 Personen berechnen wir

€ 1,10 pro Person Zuschlag.
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Kombi Angebote
pro Person
Euro

Kombi - Angebot 1

Schweineschnitzel mit Champignonrahmsauce

Hahnchenschnitzel mit Kase-Krautersauce oder Curryrahmsauce

2 verschiedene Salate und Kartoffelspalten 8,80

Kombi — Angebot 2

Hahnchenkeule pikant gewtirzt

Schweinefleisch-Spiel3 mit Zigeunersauce

Kartoffelspalten mit Sour-Creme Dip

Bunter Salat mit Schmand-Dressing 7,80

Kombi — Angebot 3

Hahnchenschnitzel mit Kase-Krautersauce

Schweinefleisch-Spiel3 mit Zigeunersauce

Kartoffel-Gratin oder Pommes Frites

und 2 verschiedene Salate 8,90

Kombi — Angebot 4

H&ahnchenkeule ,New Orleans*

Spare-Ribbs

Cowboygemiuse und Cole Slaw (Weil3kohlsalat)

Countrykartoffeln mit Sour-Creme Dip 8,50

Mindestbestellmenge je Gericht 15 Personen.

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entféllt bei Selbstabholung)
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Warme Gerichte fur jede Gelegenheit | A

Pro Person
Schwein Euro
Grillhaxe* mit Sauerkraut* und Salzkartoffeln 6,50
Schinkenbraten* gegrillt mit Sauerkraut und Brot 7,00
Gewdlrzbraten mit Salat und Brot 7,00
Schweinebraten mit Erbsen-Mdhrengemuise und Kartoffeln 8,20
Schweinebraten mit Mettfillung und Sauce
dazu Prinzessbohnengemiuse und Salzkartoffeln 8,50
Schweinebraten gefullt ,, Griechische-Art“ oder ,Mexikanische-Art*
dazu Salat und Brot 7,50
Zwiebelsteaks in Biersauce
dazu Salat und Brot 7,00
Kasselerbraten * mit Sauce
Sauerkraut und Salzkartoffeln 8,20
2 Hacksteaks , Toskana“ mit Tomatensauce,
grinen Bandnudeln und Salat 6,70
Zuricher Geschnetzeltes
mit Kroketten oder Reis und Salat 8,20
Filetgeschnetzeltes , Puf3ta“ mit Spatzle und Salat 8,20

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entféllt bei Selbstabholung)
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Warme Gerichte fur jede Gelegenheit | B

Schwein
2 Schnitzel mit Champignon-Zwiebelgemuse
dazu Salat und Pommes-Frites

2 Schnitzel mit Champighonrahmsauce
dazu Salat und Kroketten oder Kartoffelspalten

2 Schweinefleisch-SpiefRe mit Zigeunersauce
dazu Pommes-Frites und Salat

Schweinesteaks in Pfefferrahmsauce
mit Kroketten oder Spéatzle und Prinzessbohnen*

Schweinesteaks in Champignonrahmsauce*
mit Kartoffel-Gratin und Salat

Schweinesteaks , Milanese* mit Tomatensauce
Kartoffel-Gratin oder grine Bandnudeln und Ratatouillegemuise

Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce,
Kartoffel-Gratin und Prinze3bohnen

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce?,
Spatzle und Salat

Schweinemedaillons mit Gorgonzola-Sahnesauce,
Sauce Cafe de Paris oder Kase-Krautersauce*
gelbe Bandnudeln und Broccoli oder Salat

Schweinefilet in Blatterteig a la Wellington mit Sauce Bernaise?*,

Kartoffel-Gratin oder Pommes-Macaire und Salat

Schweinemedaillons , Milanese* mit Tomatensauce
Kartoffel-Gratin oder grine Bandnudeln und Ratatouillegemuise

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.

Pro Person
Euro

8,50

8,50

8,90

9,20

9,50

10,00

11,50

11,50

11,50

12,70

12,00

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entfallt bei Selbstabholung)
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Warme Gerichte fur jede Gelegenheit Il

Geflugel pro Person
Euro

2 Hahnchenbrustfilets mit Curryrahmsauce oder Kase-Krautersauce*

Kroketten und Salat 8,50

2 Hahnchenbrustfilets , Saltimbocca“* mit Marsala-Sahnesauce

Reis und Broccoli oder Salat 10,00

Hahnchengeschnetzeltes , Asia“ mit Reis und Salat 8,20

2 Putenschnitzel mit Champignonrahmsauce*
gelbe Bandnudeln oder Spatzle und Salat 8,70

2 Putenbristchen in Kasehille mit Tomatensauce,
grinen Bandnudeln und Salat 9,20
Putensteaks in Kédse-Krautersauce?,

Spatzle und Salat 8,70

Putensteaks , Karibik"
mit Pfirsichen und Bananen in Sahnesauce mit Kése lUberbacken

Reis-Wildreismischung und Salat 9,20
Putengeschnetzeltes ,Indonesisch® mit Reis und Salat 8,20
Putengeschnetzeltes ,Champignon® mit Spatzle und Salat 8,20

2 Entenkeulen mit Rotweinsauce
Rotkohl und Salzkartoffeln 8,50

2 Entenkeulen , Teryaki“ auf asiatischem Gemuse
dazu Basmatireis 8,50

2 Entenbriste mit Rotweinsauce,
Rosenkohl und Pommes-Macaire 12,50

2 Entenbriste , Teriyaki“* auf asiatischem Gemiuse
dazu Basmatireis 12,50

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entfallt bei Selbstabholung)

Seite 7

Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Grillfest

Canapes
und
Fingerfood

©

Komplette
Bewirtung



¢ 7 Partly Service Jouvenal

Inhaber Detlev Jouvenal - Niemetalstr. 1 - 37127 Léwenhagen

Fon 05502/2747 - Fax 05502/3854

www.party-service-jouvenal.de - jouvenal@t-online.de

Warme Gerichte fir jede Gelegenheit Il

wild pro Person
Euro

»Waidmannstopf* Wildgulasch mit Spéatzle und Salat 8,50

Hirschbraten mit Waldpilzrahmsauce,

Williamsbirnen mit Preiselbeeren, Kroketten*

und Rotkohl oder Rosenkohl* 12,50

Wildschweinbraten mit Waldpilzrahmsauce,

Williamsbirnen mit Preiselbeeren, Kroketten*

und Rotkohl oder Rosenkohl* 12,50

Rehkeule mit Waldpilzrahmsauce,

Williamsbirnen mit Preiselbeeren, Kroketten*

und Rotkohl oder Rosenkohl* 18,50

Rind

Gulasch mit Nudeln und Salat 6,20

Zungenragout mit Cocktailwirstchen*, Reis und Salat 7,20

Chili con Carne mit Baguette 5,00

Schmorbraten mit Rotkohl und Salzkartoffeln 9,80

2 Rouladen mit Rotkohl und Salzkartoffeln 11,50

» rexas Steaks “ Rinderhuftsteaks in kraftiger Marinade

mit Kartoffelspalten und Soure Creme-Dip und Gemise ,Las Vegas" 11,50

Rindergeschnetzeltes , Stroganoff* mit Reis und Salat 10,50

Rindergeschnetzeltes , Pul3ta“

mit Kartoffel-Gratin* und Salat 10,80

Rinderfilet , Wellington“ mit Sauce Bernaise*

Pommes-Macaire* und Salat 16,50

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entféllt bei Selbstabholung)
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Warme Gerichte fur jede Gelegenheit IV

Kalb

Kalbsbraten mit Rahmsauce
dazu Petersilienkartoffeln und Rosenkohl* 10,90

Kalbssteaks , Saltimbocca“ mit Marsala-Sahnesauce
dazu Zucchini-Paprikagemiise und Kartoffelspalten mit Rosmarin 12,50

Kalbssteaks , Milanese" mit Tomatensauce
dazu Zucchini-Paprikagemise und Rosmarinkartoffeln 12,50

Kalbsragout mit frischen Champignons
Spatzle und Brokkoli oder Salat 9,00

Fisch

Lachsfilets auf Gemusestreifen mit Sauerrahm tUberbacken
dazu Eisbergsalat mit Dressing und Petersilienkartoffeln 12,50

Pochierte Lachsfilets in Sahne-Dillsauce
dazu Broccoli und Reis 12,50

Pangasiusfilet mit Limonen-Schaumsauce*
dazu Broccoli und Reis-Wildreismischung 10,00

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entfallt bei Selbstabholung)
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Buffets:
[talienisch
Spanisch
. Spanferkel
Nudelgerichte Grillfest
Lasagne mit Hackfleisch und Broccoli dazu Salat 7,50
Lasagne ,Carbonara“ dazu Salat <
(mit Kochschinken*, Lauch und Champignons) 7,50
Lasagne mit Raucherlachs und Broccoli dazu Salat 8,20
Lasagne ,Gemise" fur Vegetarier dazu Salat 7,00 Kalte u.
Warme
Nudelauflauf fir Vegetarier dazu Salat Buffets
( Champignons und Paprika mit Kése tberbacken) 6,00
Tortellini mit Kasefillung dazu Sauce Carbonara und Salat 6,50 a
J
Nudelbuffet ab 20 Personen
Lasagne mit Hackfleisch und Broccoli oder Lasagne ,,Gemuse"
Verschiedene italienische Nudeln z.B. Farfalle, Spaghetti, bunte Penne, Komplette
gelbe Bandnudeln oder griine Bandnudeln Warme
Saucen: Kase-Broccolisauce, Carbonarasauce mit Schinkenstreifen?*, Merues
Gorgonzolasauce mit Walnissen oder Meeresfrichtesauce
(ab 20 Personen 2 Saucen)
O
dazu 2 Salate 8,50
Canapes
und
Fingerfood
©
Komplette
Bewirtung
Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.
Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entféllt bei Selbstabholung) O
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Zusatzliche Beilagen

Kartoffel-Gratin*

Kartoffel-Broccoli-Gratin*

Kartoffelspalten mit Olivendl und Rosmarin
Petersilienkartoffeln

Pommes-Frites*

Kartoffel-Kl63e ,Hausfrauen-Art"*
Kroketten*

Herzogin-Kartoffeln*

Pommes-Macaire*

Reis - Wildreismischung

Spatzle, gelbe Bandnudeln, griine Bandnudeln oder Farfalle

Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise* tiberzogen
(Blumenkohl, Erbsen, Pariser Karotten und Bohnenbiindchen)

Blumenkohl-Broccoligemtise in hollandischer Sauce
Sauerkraut deftige Art nach Hausrezept*

Rotkonhl

Rosenkohl mit feinen Speck- und Zwiebelwlrfelchen*
Erbsen-Méhrengemiuse

Prinzel3bohnen mit feinen Speck- und Zwiebelwirfelchen*
Broccoligemuise mit Butter

Champignon-Zwiebelgemuse

Ratatouillegemise

Salat (aus Auswahl unten)

Gemischte Salatplatte mit 2 verschiedenen Dressings
(Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Champignons und
Paprika rot und gelb)

Dressingauswabhl: Krauter-Dressing, Schmand-Dressing,

pro Person
Euro
2,00
2,50
2,00
1,70
1,70
2,50
1,70
2,00
2,00
1,70
1,70

3,50

2,00
1,70
1,70
1,70
1,70
1,70
1,70
1,70
2,00
1,70

2,30

Thousand-Islands-Dressing oder French-Dressing

Auswahl frischer Salate als Beilagen zu den warmen Fleischgerichten

Bohnensalat mit Schmand
Selleriesalat mit Schmand
Gurken-Tomatensalat
WeilRkohlsalat

Paprika-Maissalat
Mohren-Lauchsalat
Broccoli-Paprika-Maissalat
Bohnen-Tomatensalat

Farmersalat

Balkansalat

Eisbergsalat mit Schmand-Dressing
Bunter Salat mit Schmand-Dressing
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Vegetarische Gerichte

pro Person

Euro

Dinkelpuffer mit Zucchini-Paprikagemuse 7,80
Auberginen Uberbacken

mit Tomatensauce, Mozzarella und Eier 9,00

Tortilla (1 Blech fur cirka 8 Personen) 1 Blech 45,00

Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 1,10 (entféllt bei Selbstabholung)
Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen

Suppen

Euro
Gulaschsuppe mit viel Fleischeinlage 1 Liter 7,50
Broccoli-Cremesuppe 1 Liter 5,90
Tomaten-Cremesuppe ,Toskana*
mit Gemiuisestreifen und Mozzarellakugeln 1 Liter 6,90
Champignon-Cremesuppe 1 Liter 5,90
Steinpilz-Cremesuppe* 1 Liter 6,90
Curry-Cremesuppe « Madras «
mit Hahnchenfleisch, Lauch und Champignons 1 Liter 6,90
Lauch-Kartoffel-Cremesuppe 1 Liter 5,90
Asiatische Mitternachtssuppe mit Glasnudeln 1 Liter 6,90
Wildkraftbrihe ,Diana“ 1 Liter 7,90
Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln 1 Liter 6,90
Mindestbestellmenge je Sorte Suppe 5 Liter
Eintopfe

Euro
Erbseneintopf mit Fleischeinlage 1 Liter 5,00
Erbseneintopf mit Fleischeinlage ab 50 Liter 4,60
Rindfleischsuppentopf 1 Liter 6,10

Mindestbestellmenge je Sorte Eintopf 20 Liter

Seite 12
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Dessert

Samtliche Desserts sind aus eigener Herstellung und werden zu
Ihrer und unserer Sicherheit mit pasteurisierten Eigelb und Eiweil3

hergestellt.

Mohrenkopfcreme mit Schokosplittern
Zitronencreme

Mokkacreme

Amarettocreme
Sauerkirsch-Rumcreme mit Sauerrahm
Joghurt-Rotweincreme (ohne Eier)

Limonen-Joghurtcreme mit Mandelsplittern
Bayrisch Creme mit Pfirsichplree
Bayrisch Creme mit Erdbeerpiree

Mousse au Chocolat

Stracciatella-Mousse mit Erdbeerpiiree
Panna Cotta mit Erdbeerpiree

Tirami-Su

Obstsalat von frischen Frichten

Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce

Rote Griitze mit Vanillesauce

Gotterspeise* mit Vanillesauce

Dessert Sommer 2012

Aprikosen-Trifle

( Aprikosen, Vanillequarkcreme und Cantuccini)

Mindestbestellmenge je Sorte Dessert 2 Liter bzw. 2 kg

1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter

1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter
1 Liter

1 kg

1 kg
1 Liter
1 Liter

1 Liter

1 Liter

Euro

9,30
9,30
9,30
9,30
9,30
9,30

9,80
9,80
9,80
11,00
11,00
11,00
11,00
11,50
9,50
9,50

6,50

9,80
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Menuevorschlage fur Feierlichkeiten

Menue 1

Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Schweinebraten oder Kasseler* mit Sauce
Schmorbraten mit Sauce

Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise*
Salzkartoffeln und Kroketten*

Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Menue 2

Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Hahnchenbrustfilets mit Curryrahmsauce mit Friichten
Schmorbraten mit Sauce

Gemiuseplatte mit Sauce Hollandaise*

Salzkartoffeln und Kroketten*

Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce oder

verschiedene Sorten Cremespeisen

Menue 3

Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce
Hahnchenschnitzel mit Kase-Krautersauce
Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise*
Kartoffel-Gratin und Kroketten*

Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Menue 4
Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Pochierte Lachsfilets mit Dill-Sahnesauce

Pro Person
Euro

13,80

14,80

15,30

Schweinemedaillons mit Sauce Cafe de Paris* oder Pfefferrahmsauce

Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise*
Pommes-Macaire* und Reis

Rote Griutze mit Rum-Sahnesauce oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.
Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 2,00

16,70
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Menuevorschlage fur Feierlichkeiten

Menue 5

Wildkraftbriihe ,Diana“ oder Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln

Pro Person
Euro

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce oder Sauce Cafe de Paris

Frische Salate

Kroketten*

Hirschkeule mit Waldpilzrahmsauce
Williamsbirnen mit Preiselbeeren
Apfelrotkohl oder Rosenkohl*
Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Menue 6

Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Kalbsbraten mit Rahmsauce

Frische Salate

Herzogin-Kartoffeln

Wildschweinkeule mit Waldpilzrahmsauce
Williamsbirnen mit Preiselbeeren
Apfelrotkohl oder Rosenkohl*
Kartoffel-KI6Re ,Hausfrauen-Art** oder Salzkartoffeln
Rote Gritze mit Rum-Sahnesauce oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Menue 7

Rindsbouillon mit Eierstich und Nudeln
Schweinefilet im Bléatterteig mit Sauce Bernaise*
Frische Salate

Pommes-Macaire*

Entenbrust mit Rotweinsauce

Rosenkohl*

Petersilienkartoffeln

Obstsalat von frischen Friichten oder
verschiedene Sorten Cremespeisen

Mindestbestellmenge je Gericht 10 Personen.
Unter 20 Personen Zuschlag pro Person € 2,00

16,70

17,00

17,50
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Kalt-Warmes Buffet |

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 19,70
ab 40 Personen 18,70
ab 80 Personen 17,70

Warmer Teil bestehend aus 2 Sorten Fleisch, ab 90 Personen 3 Sorten Fleisch, zum Beispiel:
Schweinesteaks ,Milanese* mit Tomatensauce

Schweinesteaks in Pfefferrahmsauce oder Champignonrahmsauce*
Geschnetzeltes Zuricher Art, Grillschinken*oder geflllte Schweinebraten mit Sauce,
Putengeschnetzeltes ,Indonesisch® oder ,Champignon®,

Hahnchenschnitzel mit Kése-Krautersauce* oder Champignonrahmsauce
Waidmannstopf ,Wildgulasch”

Rotkohl, Prinzessbohnen oder Broccoli

Kartoffel-Gratin*, Kartoffelspalten, Spatzle, Reis oder Kroketten*

Kalter Teil

Schinkenplatte* mit Melone

Mettballchen

Eier mit Cremeflllung

Schinkenrollchen*

Kéasevarationen * mit Weintrauben

Réaucherlachs mit Meerrettichsahne

Forellenfilet, Butterfisch oder Makrelenfilet

(ab 80 Personen 1 ganzer Zitronenlachs oder Mexico-Lachs inclusive)

Salate

Geflugelsalat

Schweizer Wurstsalat*

Tortellinisalat

Ostasiasalat

Mohren-Lauchsalat

Bunter Salat dazu Schmand-Dressing
Griechischer Bauernsalat

Dessert
Rote Griutze mit Rumsahnesauce und Cremespeise

Markenbutter in Rosetten
Verschiedene Brotsorten und Baguette

Dies ist nur eine Mdglichkeit ein Kalt-Warmes Buffet zusammenzustellen.
Wir beraten Sie gerne und stellen nach lhren Wiinschen ein Buffet zusammen.

Die einzelnen Sorten an Salaten und Fisch richten sich nach der Personenzahl.
Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

Seite 16

Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Grillfest

Canapes
und
Fingerfood

©

Komplette
Bewirtung

<



¢ 7 Party Service Jouvenal 5

Inhaber Detlev Jouvenal - Niemetalstr. 1 - 37127 Léwenhagen
Fon 05502/2747 - Fax 05502/3854

www.party-service-jouvenal.de - jouvenal@t-online.de

Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Crillfest
Kalt-Warmes Buffet Il
Pro Person a
Euro 2
ab 20 Personen 21,20
ab 40 Personen 20,20
ab 80 Personen 19,20
Kalte u
Warmer Teil bestehend aus 2 Sorten Fleisch, ab 90 Personen 3 Sorten Fleisch, zum Beispiel: Warme
Schweinemedaillons ,Milanese” mit Tomatensauce Buffets

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce* oder Pfefferrahmsauce

Hirschbraten mit Waldpilzrahmsauce, Williamsbirnen mit Preiselbeeren

Kalbsbraten mit Rahmsauce, Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff‘ oder ,Puf3ta“, S
Lachsfilet mit Dill-Sahnesauce oder Lachsfilet auf Gemuiise mit Sauerrahm tberbacken
Hahnchenbrust ,Saltimbocca“* mit Marsala-Sahnesauce

Putenbristchen in Kasehille mit Tomatensauce

Rotkohl, Rosenkohl* oder Broccoli

Kartoffel-Gratin*, Kartoffelspalten, Spatzle, Reis oder Kroketten* Komplette
Warme
Kalter Teil Menues

Parmaschinken* mit Melone

Putenbrustchen auf Tomaten-Chilisauce

Kasevariationen* mit Weintrauben S
~Caprese" Mozzarella* mit Tomaten und Basilikum

Raucherlachs mit Meerrettichsahne

Forellenfilet, Butterfisch oder Makrelenfilet

(ab 80 Personen 1 ganzer Zitronenlachs oder Mexico-Lachs inclusive)

Canapes
Salate und
Nudelsalat ,Milano* Fingerfood
Schweizer Wurstsalat*
Bunte Salatplatte mit Krauter- Dressing und Schmand-Dressing
oder andere Salate o
Dessert
Rote Griitze mit Rum-Sahnesauce und Cremespeise
Markenbutter in Rosetten Komplette

Bewirtung
Verschiedene Brotsorten und Baguette

$

Dies ist nur eine Mdglichkeit ein Kalt-Warmes Buffet zusammenzustellen.
Wir beraten Sie gerne und stellen nach lhren Wiinschen ein Buffet zusammen.

Die einzelnen Sorten an Salaten und Fisch richten sich nach der Personenzahl.
Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.
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Buffets:
Kalt-Warmes Buffet Il ltahe!jlech
Spanisch
Pro Person
Spanferkel
Euro Crillfest
ab 20 Personen 22,70
ab 40 Personen 21,70
ab 80 Personen 20,70 Q\
J

Warmer Teil bestehend aus 2 Hauptgerichten, ab 90 Personen 3 Hauptgerichten, zum Beispiel:
Schweinemedaillons ,Milanese" mit Tomatensauce

Schweinemedaillons mit Champignonrahmsauce* oder Pfefferrahmsauce
Lachsfilet mit Dill-Sahnesauce oder Lachsfilet auf Gemuse mit Sauerrahm tberbacken .
Pangasiusfilet mit Limonen-Schaumsauce Warme
Rindersteaks in kraftiger Marinade ( Texas-Steaks) Buffets
Kalbssteaks ,Milanese* mit Tomatensauce
Hahnchenbrust ,Saltimbocca“™ mit Marsala-Sahnesauce
Putenbristchen in Kasehulle mit Tomatensauce

[\
Gemuseplatte mit Hollandaise ( Blumenkohl, Broccoli, Erbsen und Pariser Karotten) @
Kartoffel-Gratin*, Kartoffelspalten, Spatzle, Reis oder Kroketten*
Antipasti
Champignons in Sherrymarinade Komplette
Getrocknete Tomaten in Sonnenblumendl Warme
Oliven in Knoblauch Krauterdl Menues
~Caprese" Tomaten mit Mozzarella
Kalter Teil S
Parmaschinken* mit Melone
Kasevariationen* mit Weintrauben
Raucherlachs mit Meerrettichsahne
Forellenfilet, Butterfisch oder Makrelenfilet
(ab 80 Personen 1 ganzer Zitronenlachs oder Mexico-Lachs inclusive) Canapes

und

Salate Fingerfood

Nudelsalat ,Milano*

Schweizer Wurstsalat*

Bunte Salatplatte mit Krauter- Dressing und Schmand-Dressing (93
oder andere Salate

Dessert
Rote Griutze mit Rum-Sahnesauce und Cremespeise
Komplette
Markenbutter in Rosetten Bewirtung
Verschiedene Brotsorten und Baguette
©

Dies ist nur eine Mdglichkeit ein Kalt-Warmes Buffet zusammenzustellen.
Wir beraten Sie gerne und stellen nach lhren Wiinschen ein Buffet zusammen.

Die einzelnen Sorten an Salaten und Fisch richten sich nach der Personenzahl.
Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.
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Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Crillfest
Bayrische Schmankerin
Pro Person o
Euro
ab 20 Personen 15,00
ab 40 Personen 14,50
ab 60 Personen 14,00
Kalte u
Warme
Buffets
Warmer Teil (Anzahl je nach Personenzahl)
Schweinebraten mit Dunkelbiersauce a
Mini-Haxen* <
Leberkase*
Minchner Weil3wirste*
Nurnberger Rostbratwurst*
Komplette
Sauerkraut* oder Blaukraut Warme
Menues
Knodel
Kartoffelpilree
<
Kalter Teil
Brotzeitplatte
Landschinken, Bierwurst, Schwartenmagen und Landjager*
Rettich und Radieschen Canapes
und
Bayrische Kasesorten* Fingerfood
Obatzder
Bayrischer Wurstsalat* o)
Brezeln
Senf und suRRer Senf
Markenbutter in Kugeln Komplette
Verschiedene Brotsorten Bewirtung
Dessert
Rote Griitze mit Vanillesauce <

Bayrisch Creme mit Pfirsichpuree
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Kleines Buffet ,ltaliano” |

ab 20 Personen
ab 40 Personen
ab 70 Personen

Antipasti (Anzahl je nach Personenzahl)

Marinierte Champignons

Zucchini in Olivendl gebraten und mariniert

Peperonata

.Caprese” Mozzarella* mit Tomaten und Basilikum

Meeresfriichtesalat

Pasta

Spaghetti aglio e olio

oder

Farfalle mit Kase-Broccolisauce*

Fleisch

Hacksteaks , Toskana“ mit Tomatensauce

dazu gelbe Bandnudeln

Bunte Salatplatte mit 2 verschiedenen Dressings

Kleines Buffet ,ltaliano” Il

ab 20 Personen
ab 40 Personen
ab 70 Personen

Antipasti (Anzahl je nach Personenzahl)

Marinierte Champignons

Zucchini in Olivendl gebraten und mariniert

Peperonata

~Caprese” Mozzarella* mit Tomaten und Basilikum

Meeresfrichtesalat

Pasta

Spaghetti aglio e olio

oder

Farfalle mit Kase-Broccolisauce

Fleisch

Putenbriistchen ,Milanese” mit Tomatensauce
dazu griine Bandnudeln
Zucchini-Paprikagemuse mit Kése Uberbacken
Bunte Salatplatte mit 2 verschiedenen Dressings

Pro Person
Euro
12,00
11,50
11,00

Pro Person
Euro
14,00
13,00
12,50
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Buffet , Italiano“ Il

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 19,50
ab 40 Personen 19,00
ab 80 Personen 18,00

Antipastiauswahl (Kalt) (Anzahl je nach Personenzahl)
Eingelegte Zwiebeln in Balsamico-Essig*

Getrocknete Tomaten in Sonnenblumendl

Marinierte Paprika mit Knoblauch

Auberginen gebraten und gewrzt

Artischokenherzen mariniert

~Caprese” Mozzarella* mit Tomaten und Basilikum
Ligurischer Meeresfriichtesalat

Pasta(l Sorte)

Tortellini mit Kasefiullung dazu Sauce Carbonara

Gelbe Bandnudeln mit Steinpilz-Sahnesauce

oder

Farfalle dazu Tomaten-Sahnesauce mit Auberginen, Zucchini und Erbsen

Fleisch/ Fisch ( 2 Gerichte, ab 90 Personen 3 Gerichte)

~Saltimbocca” Kalbssteaks belegt mit Salbei und Parmaschinken dazu Marsalasauce
Schweinemedaillons ,Milanese" mit Tomatensauce

Schweinemedaillons mit Gorgonzolasauce

Putenbriistchen ,Milanese” mit Tomatensauce

Hahnchenbrustfilet ,Saltimbocca“ mit Parmaschinken und Marsala-Sahnesauce
Pochierte Lachsfilets mit Sahne-Dillsauce

Pangasiusfilet mit Limonen-Schaumsauce

Gemiuse
Zucchini und Paprika mit Kase Uberbacken

Grine Bandnudeln, bunte Penne oder Reis-Wildreismischung
Kartoffelspalten mit Olivendl und Rosmarin
Ciabatta und Baguette

Salat
Blattsalate, Paprika, Champignons, Gurken und Tomaten mit Balsamico-Dressing
und Schmand-Dressing

Dessert (Anzahl je nach Personenzahl)
Fruchtsalat von frischen Friichten mit Amaretto
Limonen-Joghurtcreme mit Mandelsplittern
Tirami-Su

Stracciatella-Mousse mit Erdbeerpiree

(1) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Antipasti richtet sich nach der Personenzahl.
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Kaltes Buffet , Italiano“ IV

Antipasti (1)

Pro Person

Euro

ab 30 Personen 18,50
ab 50 Personen 17,50
ab 80 Personen 16,50

Zucchini-Mozzarella-Carpaccio gewtrzt mit getrockneten Tomaten und Parmesankase
Fenchel und Mdhren mit Balsamico-Honig und Pinienkernen

Auberginenrélichen mit Fetaftllung in Tomatensauce

Artischokenherzen mariniert

Champignons gefillt mit Gorgonzolakase

Fleisch (2)

Parmaschinken mit Melonen

LVitello Tonato* Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Carpaccio von Rindfleisch

Italienische Mortadella und Mailander Salami

Fisch

R&aucherlachs mit Meerrettichsahne
Forellenfilets mit Meerrettichsahne
Garnelen in Krauter-Knoblauchol

Kase

[talienische K&sesorten und Weintrauben

Salat

Bunte Salatplatte mit Balsamico-Dressing und Schmand-Dressing

Mohren-Lauchsalat

ltalienischer Nudelsalat

Dessert

Obstsalat mit frischen Friichten

Amarettocreme
Tirami-Su

Markenbutter in Kugeln
Ciabatta und Baguette

(1,2) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Antipasti, Fisch und Fleisch richtet sich nach

der Personenzahl
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Buffets:
[talienisch
Spanisch
Spanferkel
Crillfest
©
. “ Kalte u
Kleines Buffet ,Espana“ | Warme
Pro Person Buffets
Euro
ab 20 Personen 13,50
ab 40 Personen 12,50 a
ab 70 Personen 11,50 2
Tapas (kalt)
Champignons in Sherrymarinade Komplette
Oliven in Knoblauch-Krauterdl Warrme
Bohnen-Chorrizzowurstsalat* Merues
Spanischer Meeresfriichtesalat
©
Fleisch
Fleischballchen von Schweinefleisch in wirziger Tomatensauce
Hahnerbristchen in Sherrysauce mit Oliven
Kartoffelspalten mit Rosmarin gewdirzt Canapes
Safranreis und
Spanische Gemiseplatte Fingerfood
Bunte Salatplatte mit 2 verschiedenen Dressings
S
Komplette
Bewirtung
©
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Buffet ,Espana“ Il

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 18,50
ab 40 Personen 18,00
ab 80 Personen 16,50

Tapasauswahl (1)

Champignons in Sherry

Mohrensalat ,,Andalusia“

Tortillahappen

Chorizzo-Wurst-Spief3chen mit Paprika*
Oliven in Krauterol

Artischockenherzen mariniert

Datteln mit Mandelkern im Speckmantel*
Auberginenrdlichen mit Mozzarellafullung*
Marinierte Sardinen

Fleisch (2) (2 Gerichte, ab 60 Personen 3 Gerichte)
Schweinerticken in Seranoschinken mit Marsala-Sahnesauce
Huhnerbristchen in Sherrysauce

Kaninchenpfanne mit Knoblauch

Paella de Valenzia

Tilapiafilet mit Oliven-Tomatensauce

Beilagen

Spanische Gemuseplatte
Kartoffelspalten
Safranreis

Ciabatta und Baguette

Salat
Blattsalate, Tomaten, Gurken, Paprika und Champignons mit Dressing

Dessert

Fruchtsalat von frischen Friichten
Katalanische Creme

Mandeltorte

(1) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Tapas richtet sich nach der Personenzahl
(2) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Fleisch- bzw. Fischgerichte richtet sich
nach der Personenzahl
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Asia-Buffet

3 Gerichte ab 20 Personen

4 Gerichte ab 40 Personen

5 Gerichte ab 60 Personen
Gebratene Nudeln mit Gemuse

Hahnchencurry
mit Kokosmilch, Zwiebeln und Paprika

Hahnchenteile mit Zitronengras
Fruhlingszwiebeln, roter Paprika, Chilis und Erdnisse

Hahnchenbrustfilet
mit frischen Papayastreifen in Kokossauce

Satay-Spiel3e mit pikanter Erdnussauce (aus Geflugelfleisch)
dazu Gurkensalat suf3-scharf

Putenfleisch
mit Cashewnussen, Broccoli und Mdhren

Schweinefleisch Suf3-Sauer
mit Ananas, Fruhlingszwiebel, Gurke und Tomate

Thaildndisches Schweinefleisch-Curry -scharf-
mit grinen Bohnen und Bambus

Rindfleisch gebraten
mit Paprika, Mais , Frihlingslauch und Chili

Fischauflauf -pikant-
aus Rotbarschfilet mit Kokos-Currypaste auf Weil3kohl

Fritierte Fischhappen

aus Fischfilet mit Stf3-Saurer Sauce mit Frihlingslauch und Paprika

Garnelen in pikanter Sauce mit Frihlingslauch
(Bei diesem Gericht Zuschlag pro Person Euro 1,50)

Beilagen: Asiatischer Reis
Bunter Salat mit Yoghurt-Dressing

Suppenvorschlage

Pro Person
Euro
14,00
14,00
14,00

Asiatische Glasnudelsuppe Euro 6,90 pro Liter
Thail&andische Huhnersuppe Euro 6,90 pro Liter

(Mindestbestellmenge je Sorte 5 Liter)
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Buffet Americano

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 16,00
ab 40 Personen 15,50
ab 60 Personen 15,00

Warmer Teil (1)

Texas Steaks
Huftsteaks in kraftiger Marinade

Hahnchenkeulen ,New Orleans"

Chrispy Chicken Fingers
Hahnchenfilet in Cornflakes-Panade mit Mango-Dip

Spare-Ribbs mit Barbecue — Sauce
Pangasiusfilet ,Louisianna“ mit Limonen-Schaumsauce

Beilagen (2)

Country-Kartoffeln mit Sour Creme-Dip
Reis-Wildreismischung

Grilltomaten

Baguette

Cowboy-Bohnen
oder
Gemisepfanne ,Las Vegas" mit Mais, Lauch und Méhren

Bunte Salatplatte mit Thousand-Islands-Dressing
Cole Slaw (Amerikanischer Weifl3kohlsalat)

Dessert (3)

Weil3e Schokoladenmousse
Obstsalat von frischen Friichten
Verschiedene Sorten Muffins

(1/2/3) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Fleisch- bzw. Fischgerichte,
Beilagen und Dessert richtet sich nach der Personenzahl
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Spanferkel vom Grill

Pro Person

Euro

ab 30 Personen 19,50
ab 50 Personen 15,50
ab 70 Personen 14,50

1 ganzes Spanferkel

Beilagen

Folienkartoffeln mit Krauterquark
Kartoffel-Gratin
Kartoffel-M6hren-Lauch-Gratin
Baguette

Frische Salate aus der Salatbar
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika und Champignons
Essig-Ol-Dressing mit Krautern und Schmand-Dressing

Weil3krautsalat
Speckkartoffelsalat

Das Spanferkel wird am Grill hangend angeliefert und von
unserem Personal zerteilt.
Die warmen Beilagen werden in elektrisch beheizten Rechaus aufgebaut.

Zusétzlich pro Person
Geschirr komplett ( Teller, Mittelteller, Besteck in Serviette gerollt)

ungereinigt zurdck. 1,90
Reinigung Buffetgeschirr ( Cafing-Dishes, Schalen usw.) 1,31
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Grillfest — Vorschlag |

Pro Person
Euro
ab 40 Personen 18,00
ab 60 Personen 16,00
Fleisch und Wurst (1) Saucen -Warm-
Bratwurst Zigeunersauce
Krakauer
Gewirzsteak vom Schwein
Schnitzeltasche , Toskana“ -Kalt-
H&ahnchenbrust ,Griechische —Art* auf Spiel3 Ketchup
SpielRe von Schweinefleisch mit Paprika -Zwiebel Senf
Krauterbutter
Beilagen Pfefferbutter
Kartoffelspalten mit Soure Creme Dip Tsatziki

Kartoffel-Gratin
Pommes-Frites
Champignon-Zwiebelgemuse
Baguette

Frische Salate aus der Salatbar
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika und Champignons
Essig-Ol-Dressing mit Krautern und Schmand-Dressing

WeilRkrautsalat
Speckkartoffelsalat

Die Grillgerichte werden auf einem mitgelieferten Grill von unserem
Personal fur Sie zubereitet.

Die warmen Beilagen werden in elektrisch beheizten Cafing-Dishes aufgebaut.

(1) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Fleischgerichte richtet sich nach
der Personanzahl

Pro Person
Zusatzlich Euro
Geschirr komplett ungereinigt zuriick 1,90
(Teller, Mittelteller und Besteck in Serviette gerollt)
Reinigung Buffetgeschirr ( Cafing-Dishes, Schalen usw.) 1,31
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Grillfest — Vorschlag Il

pro Person
Euro
ab 40 Personen 20,00
ab 60 Personen 18,00
Fleisch und Wurst (1) Saucen -Warm-
Bratwurst Zigeunersauce
Krakauer Knoblauchsauce
Gewirzsteak vom Schwein
Schnitzeltasche , Toskana“
Hahnchenbrust
Rumpsteak -Kalt-
Spiel3e vom Schwein mit Paprika/Zwiebel Senf
Spie3e vom Hahnchen ,Griechische-Art" Ketchup
Krauterbutter
Pfefferbutter
Beilagen Tsatziki

Kartoffelspalten mit Soure Creme Dip
Kartoffel-Gratin

Pommes-Frites
Champignon-Zwiebelgemise
Baguette

Frische Salate aus der Salatbar
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika und Champignons
Essig-Ol-Dressing mit Krautern und Schmand-Dressing

Weil3krautsalat
Speckkartoffelsalat

(1) Die Anzahl der im Preis enthaltenen Fleischgerichte richtet sich nach
der Personanzahl

Die Grillgerichte werden auf einem mitgelieferten Grill von unserem
Personal fur Sie zubereitet.

Die warmen Beilagen werden in elektrisch beheizten Cafing-Dishes aufgebaut.

Pro Person
Zusatzlich Euro
Geschirr komplett ungereinigt zurick 1,90
(Teller, Mittelteller und Besteck in Serviette gerollt)
Reinigung Buffetgeschirr ( Cafing-Dishes, Schalen usw) 1,31
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Grillfest — Vorschlag Il , Italiano®
Pro Person
Euro
ab 40 Personen 23,00
ab 60 Personen 20,00
ab 90 Personen 19,00

Antipastiauswahl (Kalt) (1)

Getrocknete Tomaten in Sonnenblumendl

Champignons in Sherrymarinade

Auberginenrélichen mit Feta gefillt in wirzigem Tomatensugo
Oliven in Knoblauch-Krauterdl

~Caprese” Tomaten mit Mozzarella

Fleisch/Fisch vom Grill (1)

Hahnchenbrustfilet gefllt mit Pesto und umwickelt mit Parmaschinken
Schnitzel-Rdéllchen gefillt mit Ital.-Kruter-Mett

Rindersteaks mit Gorgonzola-Sahnesauce

Lammfilets dazu Knoblauch-Sauce

Fleisch/Fisch aus der Pfanne (1)
Riesengarnelen in Krauterbutter geschwenkt
Pangasiusfilet mit Zitronenbutter

Beilagen

Rosmarinkartoffeln a la Pergola
Gelbe Bandnudeln

Ciabatta und Baguette

Zucchini-Paprikagemiise mit Kése tberbacken

Bunte Salatplatte mit Basilikum-Dressing und Kréauter-Schmand-Dressing

(1) Die Anzahl der verschiedenen Antipasti, Fleisch/Fisch vom Grill und aus

der Pfanne richtet sich nach der Personenzahl.

Die Grillgerichte werden auf einem mitgelieferten Grill von unserem

Personal fur Sie zubereitet.
Das Fleisch wird vor Ort in einer Riesenpfanne gebraten.

Die warmen Beilagen werden in elektrisch beheizten Cafing-Dishes aufgebaut.

Pro Person
Zusétzlich Euro
Geschirr komplett ungereinigt zurick 1,90
(Teller, Mittelteller und Besteck in Serviette gerollt)
Reinigung Buffetgeschirr ( Cafing-Dishes, Schalen usw.) 1,31
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Party Service Jouvenal

Kaltes Buffet — Vorschlag |

ab 15 Personen
ab 30 Personen
ab 70 Personen

Fleisch

Schnitzel vom Schwein mit Remoulade*
Kleine Frikadelle

Hahnchenschnitzel mit Cocktailsauce

Sonstiges
Eier mit Cremefillung

Kasevariationen mit Weintrauben

Salate

Kartoffelsalat

Nudelsalat*
Mohren-Lauchsalat
Balkansalat

Griechischer Bauernsalat

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten und Baguette

Pro Person
Euro
11,00
10,50
10,00

Die einzelnen Sorten an Salaten richten sich nach der Personenzahl.
Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Kaltes Buffet — Vorschlag Il

Pro Person

Euro

ab 15Personen 12,30
ab 30 Personen 11,80
ab 70 Personen 10,50

Fleisch und Bratensorten*
Landschinken

Pfefferbraten

Kasselerbraten

Putenbrustbraten
Gefliigelpastete ,,Gartengemiise”
Salami

Geflugel
Hahnchenschnitzel mit Mango-Paprika-Dip

Fisch
Makrelenfilet
Rollmops*

Kéasebrett*
Kéasevariationen
mit Weintrauben

Garnituren

Kaseschwanchen aus Brandteig
Eier mit Cremeflllung
Schinkenrdlichen

Salate

Geflugelsalat

Schweizer Wurstsalat*
Waldorfsalat

Nudelsalat*
Paprika-Maissalat
Griechischer Bauernsalat

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten
und Baguette

Die einzelnen Sorten an Fleisch, Fisch und Salaten richten sich nach der Personenzahl.
Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Kaltes Buffet — Vorschlag Il

Fleisch- und Bratensorten
Landschinken

Lachsfleisch

Mailander Salami

Hahnchenfilet mit ,Gartengemiise*
Putenbrustbraten

Roastbeef

Pfefferbraten

Kasselerbraten
Schweinemedaillons garniert

wild

Hasenrlicken

gefullt mit Waldorfsalat
ausgarniert mit Friichten

Geflugel

Putenbristchen auf

Tomaten-Chilisauce

oder

Hahnchenbrust auf fruchtiger Currysauce

Fisch

Réaucherlachs

mit Meerettichsahne
Butterfisch
Makrelenfilet
Matjes*

Die einzelnen Sorten an Fleisch, Fisch und Salaten richten sich nach der Personenzahl.

Pro Person

Euro

ab 15Personen 14,90
ab 30 Personen 14,30

ab 70 Personen 13,10

Kéasebrett
Kasevariationen
mit Weintrauben

Garnituren

Kaseschwanchen aus Brandteig

Eier mit Cremeflllung
Schinkenrdllichen

Ananas ausgarniert mit Frichten

Salate

Geflugelsalat
Spargel-Fleischsalat*
Matjessalat*
Krabbensalat
Ostasiasalat
Italienischer Nudelsalat*
Tortellinisalat
Lauchsalat
Paprika-Maissalat
Griechischer Bauernsalat

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten
und Baguette

Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Kaltes Buffet — Vorschlag IV

Fleisch*

Schinkenplatte mit Melone
Mettwurstplatte

Schnitzel mit Remoulade*
Mettballchen
Roastbeefrdlichen

+Vitello Tonato“

Kalbfleisch mit Thunfischsauce

Geflugel

Ganze Poularden

gefullt mit Waldorfsalat
ausgarniert mit Friichten

Hahnchenschnitzel mit Cocktailsauce

Fisch

Réaucherlachs mit Meerrettichsahne
Graved Lachs mit Senf-Dillsauce

Forellenfilet
Butterfisch

Ré&aucherlachs-Pfannkuchenrélichen

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 16,50
ab 30 Personen 15,50

ab 70 Personen 14,50

Sonstiges

Eier mit versch. Fillungen
Dinkelpuffer mit Tsatziki
.,caprese" Tomate-Mozzarella*

Kasebrett*
Kéasevariationen
mit Weintrauben

Salate

Rindfleischsalat
Lauchsalat

Kalifornischer Maissalat*
Schweizer Wurstsalat*
Italienischer Nudelsalat*
Broccoli-Paprika-Maissalat
Tomatensalat “Balkan™

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten
und Baguette

Die einzelnen Sorten an Fleisch, Gefligel, Fisch und Salaten richten sich

nach der Personenzahl.

Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Kaltes Buffet — Vorschlag V

Fleisch*

Schinkenplatte mit Melone
Mettwurstplatte

Mailander Salami

Mettballchen

Roastbeefrollchen
Schweinemedaillons mit Friichten

wild
Hirschpastete im Teigmantel
dazu Sauce Cumberland

Geflugel

Putenbrust gepdkelt und gerduchert
mit Preiselbeer-Meerrettichsahne
Hahnchenbrustfilet

auf Currycreme

Fisch

Réaucherlachs mit Meerrettichsahne
Butterfisch

Makrelenfilet

Matjes

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 17,50
ab 30 Personen 17,00

ab 70 Personen 16,50

Kasebrett*
Kasevariationen
mit Weintrauben

Salate

Rindfleischsalat
Spargel-Fleischsalat
Tortellinisalat

Lauchsalat

Kalifornischer Maissalat
Blumenkohl-Broccolisalat
Krabbensalat

Dessert
Rote Gritze mit Rumsauce
und/ oder Cremespeise

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten
und Baguette

Die einzelnen Sorten an Fleisch, Gefligel, Fisch und Salaten richten sich

nach der Personenzahl.

Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Kaltes Buffet — Vorschlag VI

Fleisch*

Parmaschinken mit Melone

und Pfeffermayonaise

Carpaccio von Rindfleisch

Kleine Schweine-Rdllchen

gefullt mit Krautermett auf Pesto-Sauce

Wild
Medaillons vom Hirschkalbsriicken
dazu Sauce Cumberland

Geflugel

Geréaucherte Entenbrust
mit Orangensauce

oder

Kleine Hahnchenspielle
auf pikanter Erdnussauce

Fisch

Riesengarnelen mit Cocktailsauce
Graved Lachs mit Senf-Dillsauce
Raucherlachs mit Meerrettichsahne

Kéasebrett*
Kasevariationen
mit Weintrauben

Die einzelnen Sorten an Fleisch, Fisch und Salaten richten sich nach der Personenzahl.

Pro Person

Euro

ab 20 Personen 19,80
ab 30 Personen 18,80

ab 70 Personen 18,00

Garnituren

Variationen vom Ei

Geflllte Artischockenbdden
Brandteigschwanchen

mit Gorgonzolafillung

Salate

Kasesalat Alt-Amsterdam
Krabbensalat
Antipastisalat
Blumenkohl-Broccolisalat
Tomatensalat ,Balkan*

Dessert
Mousse au Chocolat

Rote Griitze mit Rumsauce
und/oder Cremespeise

Markenbutter in Rosetten

Verschiedene Brotsorten
und Baguette

Samtliche Salate aus eigener Herstellung, ohne Konservierungsstoffe.

* Kése siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Platten zur Erweiterung von Buffets

Gemischte Bratenplatte
mit geflllten Eiern und Schinkenrdlichen

Schinkenplatte mit Melone
Mettwurstplatte
Parmaschinken mit Melone
Variationen vom Kése

mit Weintrauben ausgarniert
Fischplatte

100 gr. Raucherlachs und 1 Forellenfilet
mit Meerrettichsahne, Butter und Brot

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

Schaustlicke fur Buffets

Ganzer Puter ,Feuervogel”
gefullt mit Waldorfsalat, ausgarniert mit gehauteten Tomaten
und Frichten

Rehrticken ,Forsters Liesel”
gefullt mit Waldorfsalat, ausgarniert mit Friichten
Fischspezialitaten fur besondere Anlasse

Hecht gefillt mit Hummermousse (ca. 2,4 kg)
Seeforelle gefillt mit St. Petersfischmousse (ca. 2,4 kg)

Raucherlachs ganz ,Zitrone" (2,4kg)
Réaucherlachs ganz ,Mexico" (2,4kg)

Pro Person
Euro

5,20
5,20
5,20

6,70

5,00

8,90

Pro Platte
Euro

77,00

118,00

92,00
92,00

70,00
70,00
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Buffets:
[talienisch
Zum Sektfriihstiick, Empfang etc. ?M'%h
panferkel
pro Person Crillfest
Euro
ab 10 Personen 10,50
ab 25 Personen 9,50 Q\
Spezial-Arrangement | <
pro Person 7 Canapes
Lachsschinken
Mailander Salami Kalte u.
Roastbeef Warme
Putenbrust Buffets
Camembertkase
Réaucherlachs
Forelle a
J
Spezial-Arrangement |l
ab 20 Personen 10,50 Komplette
ab 40 Personen 9,50 Warme
1 Suppe nach Wahl Menues
(siehe Seite 12)
5 Stick Canapes S
Lachsschinken
Putenbrust
Camembert
Mozzarella mit Tomate
Raucherlachs Canapes
und
Fingerfood
Spezial-Arrangement Il <
ab 20 Personen 10,00
ab 40 Personen 9,00
Gemusestreifen mit Dips
oder 2 verschiedene Salate
Komplette
5 Stiick Canapes Bewirtung
Lachsschinken
Putenbrust
Camembert <Y
Réaucherlachs
Forelle

* Kése siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Canapes

Mundgerechte Spezialitaten fur Empfange, Jubilden usw. auf gebutterten

Baguette- und Roggenbaguettescheiben oder auf verschiedenen Brotsorten

angerichtet und jedes einzeln ausgarniert.

pro Stick

Euro

Canape mit Mailander Salami 1,60
Canape mit Schinkenrollchen 1,60
Canape mit Kasselerbraten 1,60
Canape mit Schweinemedaillon 1,80
Canape mit Lachsschinken 1,60
Canape mit Schwarzwaldschinken 1,60
Canape mit Parmaschinken 1,90
Canape mit Roastbeef 1,70
Canape mit Rindermedaillon 2,30
Canape mit Putenbrust 1,60
Canape mit Putenmedaillon 1,80
Canape mit Gansebrust 2,00
Canape mit Hirschmedaillon 2,30
Canape mit Camembertkase 1,60
Canape mit Philadelphia oder Bressotkéase 1,60
Canape mit Cambozolakase 1,70
Canape mit Mozzarella und Tomate 1,60
Canape mit Makrelenfilet 1,60
Canape mit Butterfisch 1,70
Canape mit Raucherlachs 1,90
Canape mit Forellenfilet 1,70
Canape mit Riesengarnelen 2,30

Mindestbestellmenge 70 Stiick ( je Sorte ab 10 Stiick)
Auf Wunsch kdnnen zu den gleichen Preisen auch Mini-Canapes

auf ausgestochenem Brot geliefert werden.

* Kase siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Fingerfood Buffet |

pro Person
Euro
ab 20 Personen 13,50
ab 40 Personen 12,50
ab 70 Personen 11,50
Canapes
Mailander Salami
Lachschinken
Camembertkase
Kleine Dinkelpuffer mit Tsatziki
Mettballchen mit Gouda, Feta und Peperonifiillung
Mozzarellastabchen in Parmaschinken
Roastbeefrélichen gefiillt mit Meerrettichsahne
Aprikosen mit Frischkasefullung
Raucherlachs-Pfannkuchenrélichen
Matjes auf Pumpernickel
Gemusestreifen mit Dips
Fingerfood Buffet Il
pro Person
Euro
ab 20 Personen 14,50
ab 40 Personen 13,50
ab 70 Personen 12,50

Mini Canapes auf Brottaler
Putenbrustmedaillon mit Ananas auf Brottaler
Seranoschinken mit Melone auf Brottaler

Gorgonzolakase mit Walnuss oder St. Albray mit Feigensenf auf Vollkornbrottaler

Mettballchen mit Gouda, Feta und Peperonifiillung
Roastbeefrélichen gefiillt mit Meerrettichsahne
Tete de Moin — Rosetten

Mozzarella mit Pesto und Kirschtomate

Frische Dattel, Aprikose, Plaume oder Olive mit Mandelkern im Speckmantel

Raucherlachs-Pfannkuchen-Roéllchen
Garnelen mit Frischkase auf Gurke
Orangen-Mandeltdrtchen

Bei diesen Buffets bekommen sie pro Person 11 Teile.

Dies ist ausgelegt fur einen Empfang nicht fir den ganzen Abend.

* Kése siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
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Belegte Brotchen

Brotchen und Roggenbroétchen gemischt
(oder Kéase auf Vollkornbrot)

Die belegten Brotchenhalften werden ausgarniert auf Platten
geliefert.

1 Brotchen mit Mailander Salami

1 Brotchen mit Kochschinken

1 Brétchen mit Kasselerbraten

1 Brotchen mit Lachsschinken

15 Brotchen mit Schwarzwaldschinken
1 Brétchen mit Putenbrust

%, Brotchen mit Pfefferbraten

% Brotchen mit Camembertkase

% Brotchen mit Philadelphia oder Bressotkase
14 Brétchen mit Cambozolakase

5 Brotchen mit Gouda-Kase

12 Brotchen mit Emmentaler-Kase

1 Brotchen mit Mozzarella - Tomate

% Brétchen mit Matjes
% Brotchen mit Raucherlachs

* Kése siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung
* Fleisch und Bratensorten siehe Zusatzstoff-Kennzeichnung

pro Stick
Euro
1,20
1,20
1,20
1,30
1,20
1,20
1,20

1,30
1,20
1,60
1,20
1,20
1,20

1,60
1,90
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Buffets:
" . .. . . . . [talienisch
Geschaftsbedingungen fir Speisenlieferung im Party-Service Spanisch
Spanferkel
. . . Crillfest
Buffets werden von uns geliefert und bei Ihnen auf den dafir vorbereiteten
Tischen aufgebaut (bitte keine Tapeziertische).
Tischdecken sind von lhnen selbst zu stellen und aufzulegen. <
Warme Gerichte werden von uns in Thermobehaltern angeliefert und je nach
Wabhl in elektrischen Cafing-Dishes aufgebaut "
. .. . .. . alte u.
oder zur weiteren Verfigung in den Thermobehaltern bei Ihnen belassen. Warme

Fur die Dafing-Dishes sollte immer eine Steckdose in direkter Nahe sein. Buffets
Bitte keine Tapeziertische.

Ruckgabe des Geschirrs <
Unser Geschirr ist, soweit nicht vorher anderweitig besprochen,
am nachsten Tag gereinigt zuriickzubringen.

] Komplette
Preise Warme
Unsere Preise verstehen sich in Euro incl. 7 % Mwst . Menues
Die Preise bei den Angeboten Spanferkel und Grillfeste Seite 26 - 29
verstehen sich incl. 19 % Mwst, weil dort Personal fur die Zubereitung
vor Ort bleibt. S
Bezahlung
Die Bezahlung erfolgt bei Ruckgabe des Geschirrs in bar. S
Uberweisungen sind nur nach vorheriger Absprache moglich. und P
Fihgerfood
Unsere Steuer Nr.: 20 120 04673
Ust-IdNr.: DR 115 271 781 <
Unser EU- Identitatskennzeichen: DE-Ni 10727 - EG
) Komplette
Zusatzstoff-Kennzeichnungs-Verordnung vom 1.8.1998 Bewirtung
Zusatzstoffe enthalten alle in unserem Programm mit einem
* gekennzeichneten Produkte. ©

Zusatzstoffe werden definiert als Stoffe, die nicht Lebensmittelrohstoffe
oder deren Inhaltsstoffe sind und die bei der Herstellung von Lebensmitteln
zum Einsatz gelangen.

Eine Liste dieser Zusatzstoffe kdnnen Sie in unserem Hause einsehen.
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